Szendvicssiitds parnacskak

Ezek egyszert, gyorsan elkészitheté ennivalok, ahol az igény szerinti mennyiséget
lehet folyamatos siitéssel elkésziteni. Az elektromos szendvicssiitd

4-5.ezer Ft—ba keriil, a recés lap ecsettel jol olajozhaté.

A receptek alapreceptek, kériink mindenkit, hogy az aranyok kb. betartasaval, de
teljesen gétlastalanul varialja az alapanyagokat.

Vigyazzunk, ha elkezdjiik, nehéz abbahagyni.

200 g MESTER pizzapor

1 ev6kanal tejpor (vagy a folyadék egy része tej)
250 ml viz

2 evékanal olaj

15 g éleszté

1 mokkéaskanal cukor

50 g reszelt sajt

50 g bacon

50 g kolbasz

50 g kukorica

Zdldhagyma darabok izlés szerint.

Minden 0sszetevik dsszekeveriink egy talban. A masszat 15-20 percet kelesztjitk majd kanallal egy-egy
adagot a kiolajazott melegszendvics készité mélyedéseibe kell betenni . 6-8 perc alatt készre siil.

e 200 g MESTER KENYERMIX

e 1 ev6kanal tejpor (vagy a folyadék egy része tej)

e 200 ml viz

e 2 evlOkanal olaj

o 15 g élesztd

e 1 mokkaskanal cukor

e 50 g reszelt sajt

e 50 g bacon

e 50 g kukorica (vagy barmilyen porkslt vagy siilthis maradék)

Minden 0sszetevik 0sszekeveriink egy talban. A masszat 15-20 percet kelesztjilk majd kanallal egy-egy
adagot a kiolajazott melegszendvics készité mélyedéseibe kell betenni . 6-8 perc alatt készre siil.

Edes toltelékes

Tészta:
e 200 g MESTER KENYERMIX
e 200 ml tej
e 80 g cukor
e 1 tojas
e 1 citrom reszelt héja
o 15 g élesztb

2 evbkanal olaj



Toltelék:
e 10-15 dkg turé
e 5 dkg cukor
e 1 tojassargéja (ez el is maradhat)

A kiolajazott formaba elészor egy kevés tésztat kanalazunk utdna egy teaskanal turot majd még egy kis
tésztat, hogy lefedjiik a taroét.
A siitési id6 itt is kb. 6-8 perc



